Confrérie Royale des Herdiers d’Ardenne
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ont le grand plaisir de vous inviter aux festivités de leur 65 Chapitre qui se déroulerale samedi 12
octobre 2024 a I’INDSE (Institut Notre Dame Séminaire a Bastogne), 6 Place en Piconrue

Le programme de notre journée s’établit comme suit :

- 14 H 15 : Accueil des invités et collation a INDSE Bastogne

- 15 H 15 : Mise en habits et appel des confréries

- 15 H 30 : Défilé dans la Grand Rue, cérémonie de la remise des clés de la ville par le Bourgmestre a
I’Hotel de Ville

- 16 H 15 : Ouverture du 65°™ chapitre et cérémonie d'intronisation dans la salle de I’Espace 23

- 19 H 00 : Apéritif suivi du banquet de la Confrérie préparé par le traiteur Luc Stienon a la salle de
I’INDSE.

MENU

Bulles apéritives et mise en bouche

*kk

Le Cabillaud, sauce moutarde gros grains et orange. Ecailles de saucisson d’Ardenne.
Perles de couscous, petits pois, jus d’herbes
E 3
La pomme verte en brunoise, Calvados A.O.C
Sa fraicheur en sorbet, pepins de framboises
L
La caille de Normandie en magrets
Petits champignons blancs, lardons braises, le tout dans un écrin feuillette,
choux Romanesco, carottes thym, princesses, grenailles beurre et ail brun sur une lice de céleri.
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La noix d’Ardenne, saladine, vinaigrette mayonnaise
L

Une tarte tatin avec sa glace vanille bourbon Madagascar
L

Tasse de moka

Le prix du menu est fixé a 59 € par personne, boissons non comprises.

Pour la bonne organisation de notre chapitre, nous vous serions reconnaissants de renvoyer le bulletin
d’inscription ci-joint pour le 01 octobre 2024. Le nombre de convives est limité a 280 maximum.

Vu les dispositions imposées par notre traiteur, tout repas réservé et non annulé avant le 08 octobre

sera porté en compte, méme s’il n’est pas consommeé.

Dans D’attente de vous revoir, recevez I’expression de notre amitié la plus chaleureuse.

Gilles Orban,
Grand Maitre des Herdiers d’ Ardenne




