Attention notre chapitre 2024 se tiendra en matinée
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Nous fétons notre 33" année d’existence et notre
28°™e année au sein du Conseil Noble des Confrérie du Namurois

Chers Confreéres, chéres Consceurs
Mesdames, Messieurs,
Nous sommes heureux de vous convier a notre 26°™ Chapitre solennel
ce dimanche 6 octobre 2024

Voici le programme de la journée

9H30 Accueil des confréres et invités dans les locaux de 1'école communale
de Temploux rue St Fargeau - Petit déjeuner salé sucré.

10H30 Mise en habit et Appel des Confréries et cortege vers le lieu du chapitre (150
m)

11HO00 Chapitre solennel et intronisations.

12H30 Retour vers l'école et verre de I'amitié
(Dégustation des produits de nos confreres et consceurs).

13HO00 Banquet salle St Hilaire

Dans l'attente du plaisir de vous retrouver, nous vous prions de croire a nos

sentiments confraternels.
Vu le nombre limité de couverts, nous vous invitons a vous inscrire dés réception de la
présente, le paiement valant réservation. Paiement sur place uniquement pour nos amis d'au-
dela de nos frontieres.

Une intronisation sera offerte a chaque confrérie représentée en tenue d'apparat dont un
membre au moins participe au repas.
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LE DIMANCHE 6 OCTOBRE 2024 VILLE DE
en la salle St Hilaire NAMUR

~ Nous fétons cette année notre 33°™ année d’existence et notre
28°™¢ année au sein du Conseil Noble des Confréries du Namurois

La conftérie a le plaisir de vous inviter
a son 26°™ Chapitre a 11HO00, suivi du diner dansant qu'elle organise le dimanche 01 octobre
2023 a 13 heure.
Temploux salle Saint Hilaire place du 150°™ anniversaire (50 m aprés ['église)

Au menu elle vous propose :

Assiette de mises en bouches et fines bulles pour vous accueillir.
5
Poivrons en velouté, fromage frais aillé et ciboulette.
5
Farandole de scampis Tiger autour de noix de S' Jacques snackées, pomme Golden et jus
de persil.

5

Fraicheur de citron en sorbet, Fraises de la ferme d'Enée vinifiées par la confrérie.
5

Filet de biche creme Cognac et petit raisins. Légumes variés sur un lit de petit pois,

accompagnés de Grenailles au beurre de ferme.
5
Tarte Tatin, glace vanille Madagascar. Ecume au parfum d'Amaretto.

5

La tasse de Moka et ses chocolats Belges

Renseignements pratiques :
Le prix a été fixé & 60 Euros pour les adultes, le menu enfants (moins de 12 ans) 28 Euros
Inscription indispensable et paiement pour le 26 septembre (le payement confirme I'inscription)
Uniquement chez : Montfort Marc 9, rue des Blanchisseries 5020 Temploux
Tél. 081.56.90.96 Courriel : marc.montfort@temploux.be
N° de compte BE78.0016.6893.2486 avec la mention "diner confrérie”

Vu le nombre limité de couverts (120), nous vous invitons a vous inscrire sans tarder



